


La région Aquitaine est une

région touristique majeure

ou la gastronomie jouit d'une

grande renommeée. La tradition
culinaire ?, est forte, le pays du bon
vivre_s'illustre par des produits de
terroir, et des spécialités régionales
incomparables.

Aquitaine is a major tourist region
renowned for its good food. Its
immensely enjoyable lifestyle boasts a
strong culinary tradition illustrated
by incomparable local produce and
regional specialities.

De nombreux artisans concourent &
cette réputation régionale et leur savoir-
faire est depuis toujours reconnu et
appreécie. . .

La Chambre Régionale de Métiers
et de I'Artisanat d'Aquitaine et les
Chambres Départementales ont voulu

vous les faire connaitre et pour cela,
elles ont créé le réseau “Artisans
Gourmands d'Aquitaine”.

Numerous artisans contribute to this
worldwide reputation and their
know-how has always been reco-
gnised and appreciated.

La Chambre Régionale de Métiers
et de [Artisanat dAquitaine
together with the county
chambers have decided to
enable you to familiarise
yourself with them through
the creation of the “Artisans
Gourmands dAquitaine”
network.

Les Artisans qui en font
partle ont signé une charte
d'engagement. Elle est pour

vous un gage de confiance
quant a la qualite de leurs produits
et le sérieux de leur savoir-faire.
Grace a ce logo, en parcourant
I'Aquitaine et lors de vos étapes
touristiques, vous allez découvrir
I'immense richesse des spécialités
régionales gourmandes.

Le réseau “Artisans Gourmands d'Aquitaine”
est soutenu par le Conseil Régional
d'Aquitaine.

The member Artisans have all signed
a charter of commitment. For you,
that is your guarantee of confidence
with respect to the quality of their
products and the professionalism of
their skills. Thanks to this logo, whe-
never you go touring in Aquitaine
and stop for a meal, you can be sure
of discovering the immense wealth of
the regional gourmet specialities

The “Artisans Gourmands dAquitaine”
network is supported by the
Aquitaine Regional Council.
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Le Pétrin d'Hélene
W Héléne Robert

o 2 avenue Daumesnil - 24000 Périgueux
Tél : 06 22 47 56 32

P Spécialité “Le St Front”. Moelleux aux noix
a base de noix du Périgord et de
Monbazillac.

Moulin des Cépages

& Sophie Sahut

. Le Chateau Ponchapt - 33220 Ponchapt
& 7611055324 76 91 - Fax: 0553 74 15 27
Courriel : info@lemoulindescepages.com
Site internet : www.lemoulindescepages.com

Spécialité “Gelée de raisins”.

Au Faisan Doré

@ Christophe Beaufils

6 rue Ste Catherine - 24100 Bergerac
Tél : 0553 57 01 66 - Fax : 05 53 74 08 52
Courriel : sarl-beaufils@wanadoo.fr

Spécialité “Andouille de campagne”.

Boucherie Charcuterie Bouffier

@ Vincent Bouffier

13 rue du Puyjoli - 24310 Brantéme
Tél: 0553 0570 31 - Fax : 05 53 35 34 59
Courriel ; laurenceetvincent@wanadoo. fr

Spécialité “Paté de foie de canard
a l'ancienne truffé a2%”.

Charcuterie David Malard

&% David Malard

14 rue Pierre Magne - 24000 Périgueux
Tél: 0553 53 13 39 - Fax : 0553 53 13 39
Spécialité “Paté de Périgueux”.

Recette originale de paté incorporant du foie
gras et de la truffe, relevé a I’Armagnac.

Marché : Périgueux, le mercredi et samedi.

Charcuterie Rotisserie Artisanale

oy Olivier Lespinasse

Place Léopold Deguilhem
24480 Le Buisson de Cadouin
Tél: 0553 22 02 50

Courriel : om.I@wanadoo.fr

Spécialité “Andouille de Pays”.

Charcuterie Servolle

W Jean Jacques Servolle

Falgeyrat - 24260 St Chamassy

Tel: 055324 20 03

Spécialité “Galet du Périgord aux noix”.
Saticisson de porc séché sous la cendre
avec de la noix du Périgord.

Marché : Le Bugue le mardi et samedi,
Sarlat le mercredi et samedi, Lalinde le
jeudi, Le Buisson de Cadouin le samedi.

Christian Courcelaud

4= Le Bourg - 24390 Cherveix Cubas
Tél : 0553 50 43 98 - Fax : 05 53 50 41 47
Courriel : ¢.courcelaud@wanadoo.fr

Spécialité “Pété de foie gras d'oie truffé & 1%”.

Conserverie du Manoire

&% Nicolas Arnaud
<O Zone d'activité - 24210 Fossemagne
Tél: 0553 04 42 54 - Fax : 05 53 03 75 32
% Courriel : conserverie.du.manoire@wanadoo.fr
Spécialité “Sauce Périgueux”.
Fond de veau a la truffe et a la graisse d'oie.

Foie Gras Roger Crouzel

Roger, Valérie et Patricia Crouzel
Le Temple - 24590 Salignac Eyvignes
Tél: 05 53 28 80 83 - Fax : 055329 31 15
o» Courriel : foiegras.crouzel@wanadoo.fr

Site internet : www.crouzel.com
Spécialité “Papitou”.
Paté au foie gras de canard et Porto.
Autre magasin : 43 rue du 4 septembre
24290 Montignac Lascaux.

Foies Gras Teyssier

&% Jean Pierre Teyssier

O Avenue de Lascaux - 24290 Montignac
Tél: 05 53 51 83 00 - Fax : 05 53 50 54 06

& Courriel ; foies-gras-teyssier@wanadoo.fr
Site internet : www.foies-gras-teyssier.com
Spécialité “Lobe de foie gras de canard
entier mi-cuit”.

Lard du Goiit Loic Gouraud

@® Loic Gouraud

o 32 Gd rue de la Barre
24470 St Pardoux La Riviére

@ Tél: 055356 47 10 - Fax : 05 53 56 47 10
Courriel : boucherie24@boucherie-france.org
Spécialité “Boudin aux chataignes”.
Boudin traditionnel contenant des chataignes.




Maison Lembert
& Cédric Depenweiller
.. Le Gapeyrou - 24220 Beynac et Cazenac
3 Té1 05 53 29 50 45 - Fax : 05 53 28 29 58
Courriel : contact@lembertfoiesgras.com
Site internet : www.lembertfoiesgras.com
Spécialité “Foie gras de canard entier”.

Autres magasins : rue de la Liberté 24200
Sarlat - 17 rue de I'’Annonciation 75016 Paris.

SARL Arvouet

Jean Yves Arvouet

Avenue des Sycomores

24480 Le Buisson de Cadouin

Tél: 055322 00 37 - Fax : 05 53 22 48 03
Courriel : contact@arvouet.com

Site internet : www.arvougt.com

Spécialité “Délice de foie gras de canard
aux figues, relevé a I’Armagnac”.

&% Sylvain Boucher

o Le Maine - 24190 St Germain du
Salembre
Tél: 05538051 17 - Fax : 0553 80 51 17
Courriel : contact@la-chanteracoise.com

Spécialité “Biscotte aux 7 céréales”.
Biscottes traditionnelles composees de
farine de gruau et de 7 céréales.

E Cadiot Badie

&m Serge Michaud

. 26 allées de Tourny - 33000 Bordeaux
Tél : 0556 44 24 22 - Fax : 05 56 44 24 22
Courriel ; cadiot@wanadoo.fr
Site internet : www.cadiotbadie.com

Spécialité “Truffes de Bordeaux”.
Ganache aux raisins macérés a la Fine de
Bordeaus, enrobée de chocolat noir et roulée
délicatement dans une fine couche de sucre.

Autre magasin : rue Eugene Chevruel 33600
Pessac.

Le Ptit Jean de Mai

& Stéphane Bounichou
Le Colombet - 24260 Audrix
Tél: 06 28 70 13 52
Courriel : blandinebounichou@orange. fr
Site internet : www.leptitieandemai.com
Spécialité “L’Aillou”. Fromage blanc,
créme €paisse, ail et ciboulette.
Marché : Le Bugue le mardi, Lalind le jeudi,
Le Buisson de Cadouin le samedi, St Cyprien
le dimanche. Marché couvert de Sarlat,
toute I'année.

Moulin de la Tour
W& Jean Pierre Bordier

. Le Bourg - 24200 Ste Nathalene
Tél : 055359 22 08 - Fax : 05 53 31 08 33
Courriel : contact@moulindelatour.com
Site internet : www.moulindelatour.com

Spécialité “Huile de noix vierge”.

SARL Tamakim

B Johannes Van Strien

P Route du Bugue - 24510 Limeuil
Tél: 05 53 57 47 80

«= Courriel ; brasserie.la.lutine@wanadoo.fr
Site internet : www.lalutine.com
Spécialité “Biére La Lutine”.
Biére ambrée a 5,5% vol.

Darricau

& Michel Garrigue

7 place Gambetta - 33000 Bordeaux
Tél: 0556 44 21 49

Courriel : darricau@9business.fr

Site internet : www.darricau.com

Spécialité “Pavé de Bordeaux”.
Spécialité chocolatiére a base de praliné,
d'un soupgon de cannelle et de raisins
macérés dans du St Estephe.

Le Bouchon de Bordeaux

@ Véronique Martins Ribeiro

F'vP 12 chemin de Bacchus - 33520 Bruges

gTéI:0556430606-Fax:0556691964
Courriel :le.bouchon.de.bordeaux@wanadoo.fr
Spécialité “Le Bouchon de Bordeaux”.
Petits fours garnis d’une pate d’amande

parfumée a la Fine de Bordeaux, truffée de
raisins mi-confits.



Les Gourmandises d’Aliénor

@ Colette Vasquez
—. 251 avenue du Parc des Expositions
“~* 33260 La Teste de Buch
% Tél: 0556 541083 - Fax : 0556 54 73 19
Courriel : gourmandisesdalienor@free. fr

Spécialité “Cannelé en chocolat”.
Chocolat noir, lait ou blanc en forme de
cannelé, fourré d’une ganache a base de
caramel et de rhum.

Autres magasins : 61 rue des Remparts
33000 Bordeaux — 19 rue Armand Caduc
33190 La Réole.

Les Jardins Fruitiers de La Bréde

w» Catherine Bernhard

+~, Lieu dit Feyteau - 33650 La Brede
Tél : 0556 20 22 29 - Fax : 05 56 85 20 44
Courriel : cathbernhard@free.fr

Spécialité “Confiture de figues entiéres
confites au Sauternes”.

Maison Richard

& Jean Luc Lazaro

19 avenue du Général de Gaulle

33510 Andernos-les-Bains

Tél: 05 56 82 10 57 - Fax : 05 56 82 10 57
Spécialité “Pignottes du Bassin”.
Amandes et pignons torréfies, trempés dans
un grand cru de chocolat noir des caraibes
66% de cacao.

Nouvelles Vagues

W Michel Noyez

o Lieu dit La Landette - 33340 Blaignan

Tél: 0556 09 03 09 - Fax : 05 56 09 05 33
2% Courriel : noisettines@aol.com
Site internet : www.noisettines.fr
Spécialité “Noisettines du Médoc”. Noisettes
legérement confites et finement caramelisées.
Marché . juillet et ao(it : Hourtin le mardi, jeudi
et samedi, Montalivet le vendredi et le dimanche,
Lacanau le mercredi, Maubuisson le mercredi.

Pat a Chou

@ Sébastien Bouillon
64 route de Bordeaux - Grand Piquet
33950 Lege Cap Ferret
Tél: 0556 60 51 38 - Fax : 05 56 60 51 38
Courriel ; sebastien.bouillon@free. fr
Spécialité “Le Phare”.
Superposition de florentins aux fruits secs et
de ganache de chocolat noir

D

Patisserie Antoine

&% Daniel Antoine
19 cours Portal - 33000 Bordeaux
Tél: 0556 81 43 19 - Fax : 05 56 79 28 94
Courriel : antoine.patisserie@wanadoo.fr
Spécialité “Cannelé”. Petit gateau original
fabriqué dans un moule en cuivre, croustillant
a l'extérieur et moelleux a l'intérieur.

Patisserie Dorin
& Jean Luc Dorin

225 rue Judaique - 33000 Bordeaux
Tél : 05 56 24 66 87 - Fax : 05 56 24 66 87
Courriel : lucdorin@free.fr

Spécialité “Macaron au foie gras du Sud
Ouest”, a servir a I'apéritif accompagné de
vin blanc fruité.,

Patisserie Lagasseau

i Joél Lagasseau
202 bis rue de la Benauge - 33100 Bordeaux
Tél: 0556 86 28 07 - Fax : 05 56 86 28 07
Courriel : contact@joel-lagasseau.com
Site internet : www.joel-lagasseau.com
Spécialité “Graines de chocolat au vin de
Bordeaux”. (Sauternes, Médoc, St Emilion,
Entre deux Mers).

Patisserie Roch
&» COyril Roch
1 place de la Mairie - 33770 Salles

Tél: 0556 88 41 35
Courriel : patisserie.roch@cegetel.net

Spécialité “Marcassins Sallois”.
Bonbon chocolaté au caramel et aux
pignons de pin caramelisés.

! Boucherie Charcuterie Coulon

&@® Jean Frangois Coulon
Centre Commercial Choisy la Tour - 33610 Cestas
Tél: 0557 83 58 91 - Fax : 05 57 83 58 91
Spécialité “Chorizo de Blonde d’Aquitaine”,
fort ou doux.

Boucherie Deschamps Francis

@m Francis Deschamps

51 route de Toulouse - 33800 Bordeaux

Tél: 0556 80 25 52 - Fax : 05 56 80 25 52
Courriel ; francis.deschamps7@wanadoo.fr
Spécialité “Réti de Beeuf de Bazas” /abe/
rouge, bardé au gras de beeuf ou de veau.



Boucherie Ferchaud

& Pierre Ferchaud
Le Bourg - 33910 St Denis de Pile
Tél: 05 57 84 21 39
Spécialité “Jambon Dyonisien”.
Recette du jambon de la famille Ferchaud
depuis 60 ans.

Boucherie Siame
Donmnnique Siame

Rue des Lucioles - 33370 Artigues pres
Bordeaux

Tél : 05 56 92 59 89 - Fax : 05 56 92 59 89
Courriel : dominique.siame@laposte.net

Spécialité “Melon de veau au Piment
d'Espelette”. Escalopes de veau accompa-
gnées de farce de porc a base de poivrons,
de piment d'Espelette et d'olives.

Marché : Mérignac le mercredi, Lormont le jeud,
Bruges le samedi, Le Bouscat le dimanche.

|

Oh ! Légumes Oubliés
& Bernard Lafon

o Chateau de Belloc - 33670 Sadirac
Tél: 0556 03 06 10 - Fax : 05 56 30 60 30
&% Courriel ; blafon@ohlegumesoublies.fr
Site internet : www.ohlegumesoublies.com
Spécialité “Soupe d'orties sauvages”.
Cuisinées avec des petits oignons et des
pommes de terre aans un esprit de nature
et de tradition paysanne.

SARL Campet
aw Alain Campet

o 23 place des Capucins- 33800 Bordeaux
Tél: 0556 92 66 69 - Fax : 05 56 92 21 53

Spécialité “Agneau de sélection
Campet” élevé et produit par des bergers
de la région.

Autre magasin : Halle des Capucins 33800
Bordeaux.

Boulangerie Lecoq
& Alain Lecoq

120 avenue de la République

33820 St Ciers sur Gironde

Tél : 05 57 32 60 64 - Fax : 05 57 32 60 64
Courriel ; alecog@wanadoo.fr

Site internet : www.boulangerie-lecog.com

Spécialité “Croquants de I'Estuaire”.
Recette ancienne alliant avec subtilité amandes,
noisettes et un délicieux soupgon d'orange.

Jean d'’Alos

& Jean dAlos
4 rue Montesquieu - 33000 Bordeaux
Tél : 05 56 44 29 66 - Fax : 05 56 51 67 82
Courriel : j.dalos@fromages-jean-dalos.com
Spécialité “La Tome d’Aquitaine”.
Tome de chévre affinée au vin de Sauternes.
Autre magasin : La Laitiére de Bordeaux
5 cours Portal 33000 Bordeaux.

A Poissonnerie Lucine

& Patrice Lucine

5 rue de la Forestiere - 33970 Cap Ferret
Tél : 05 56 60 47 07 - Fax : 05 56 03 75 02
Courriel : lucine.patrice@wanadoo.fr

Site internet : www.lucine.fr

Spécialité “Lamproie a la Bordelaise”.
Lamproie de la Garonne cuisinée au vin de
Bordeaux et aux poireaux.

Marché : Cap Ferret et Piraillan,

tous les jours durant I'éte.

Autre magasin : 2 bis avenue Jean
Mazarick 33700 Mérignac.

- SARL Dignan et Fils

@ Franck Dignan
2 allée de la Jetée - 33970 Cap Ferret
Tél : 05 56 60 49 99 - Fax : 05 56 60 49 99
= Courriel : franck.dignan@orange.fr
Spécialité “Soupe de poissons du Cap
Ferret” élaborée avec des poissons de la
crige d’Arcachon.
Marché : Cap Ferret, tous les jours de juin a
septembre.
Autre magasin : 17 rue des Fauvettes
33970 Cap Ferret.



Wy Jean Marie Denis
Route de Biscarrosse - 40160 Parentis
Tél: 055878 51 78
Spécialité “Pastis Landais”.
Brioche traditionnellement fabriquée dans
les Landes parfumée au pastis.

24 1ue d'Aste - 40140 Soustons
Tél: 0558 41 13 50 - Fax : 05 58 41 13 50 =
Courrie! : lefournildejeanrene@wanadoo.fr

Vo=
Spécialité “Tourtiére Landaise”. I’ . J

Dessert d'origine gasconne fabriqué tradli-
tionnellement dans les Landes constitué
d'une péte étirée garnie de pommes ou
pruneaux avec un Sirop a base d’Armagnac.

& Jacques Bignalet
Place de I'Eglise - 40290 Habas
Tél: 0558 98 00 05 - Fax : 05 58 98 08 08

Spécialité “Jambon de Chalosse”, a base
de porc de Chalosse élevé en plein air,

J affiné 2 ans.
am Jean Oronotz
14 cours de Verdun - 40100 Dax 48] J
Tél: 0558742972 ;
Courriel : chocolaterie-alienor@wanadoo.fr w i s

361 avenue du 11 novembre

Spécialité “La Pignonette”. 40250 Souprosse
Spécialite sucrée sous forme de petite boule Tél - 05 58 44 23 23 - Fax : 05 58 44 22 98
de pate d'amande roulée dans les pignons Courriel : r.duperier@duperier.fr
et dorée au four. Site internet ; www.duperier.fr
Spécialité “Foie Gras de Canard des
J Landes” au Piment d’Espelette.
Didier Faget
Route de Magescq - 40550 Léon - )
4w Tél: 0558 49 29 91 - Fax : 05 58 49 23 51 Il e
Courriel : faget@letalon-noir.com o o
Site internet : www.letalon-noir.com iggégﬁgﬁgﬁgﬁsiep”b“que
Spécialité “La Fleur des Landes”. Té ;0558 78 18 85 - Fax : 05 58 78 18 85
Specialité maison composée de cacahuetes Courriel : biscaroko@wanadoo.fr
des Landes caramelisees et enrobées de Spécialité “Saucisse de boeuf de
chocolat Chalosse”, a base de bosuf de Chalosse et de
) pore fermier d’Aquitaine sous boyau naturel,
@ Denis Daubos . ¥
-~ 1 place de I'Abbé Bordes W& Jean Pierre Mesmer
40000 Mont de Marsan 160 rue de I'Abbé Bordes
Tél: 0558 75 00 81- Fax : 05 58 75 00 81 40380 Gamarde Les Bains
Spécialité “Chocolats des Grands Tél : 05 58 98 60 88 - Fax : 05 58 98 50 23
Millésimes”. Courriel : maison.mesmer@wanadoo.fr
Spécialite chocolatiere maison constitue Spécialité “Daube cuisinée de Beeuf de
d'une ganache a |’ Armagnac millésime des Chalosse”. Préparation mijotée & base de
années 1976, 1979 et 1986. beeuf de Chalosse et légumes.
crie J 51| J
& Francis Desbieys wm Mireille Pomies
254 route de 'Océan - 40260 Linxe Cap de la Coste - 40800 Aire sur I’Adour
Tél: 0558 42 97 22 - Fax : 05 58 42 99 62 Tél: 0558 71 76 72
Spécialité “La Gemelle”. Spécialité “Salmi de Canard gras”.
Petit gateau sec a base de pignons en Plat cuisiné a base de canard gras mariné

forme de gemelle. puis mijoté dans une satce au vin.
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Pascale Daguinos

Place Sterling - 40140 Soustons

Tél: 0558 41 11 54 - Fax : 05 58 41 33 56

Spécialité “Confit de canard & I'ancienne”.
onserve de canard avec salage a la main

(Sel de Bayonne) et cuisson a Ia graisse de

canard en marmite traditionnelle.

J

a® Jean Claude Lavigne

183 avenue Georges Clémenceau - 40100 Dax
Tél: 0558 74 22 65

Spécialité “Garbure traditionnelle”.
Soupe traditionnelle des Landes a base de
légumes et de canard.

J

a» Jean Sarthou

Route de Brassempouy - 40330 Amou

Tél: 0558 89 23 07 - Fax : 05 58 89 22 29
Courriel : foie.gras.jean.sarthou@wanadoo.fr
Site internet : wwwi.jean-sarthou.com

Spécialité : “Civet de canard”.
Préparation de cuisses de canard cuites en
sauce au vin du Tursan.

J

Christophe Simon
225 avenue du 14 %Jéllet - 40600 Biscarrosse

Tél: 0558 78 14
Spécialité “Le Biscarrossais”.

2 SARL Thorem
& Marie Josette Remoué

Place de I'Hotel de Ville

AW 47110 Ste Livrade sur Lot

Tél: 05537007 98 - Fax : 0553 01 11 32
Courriel ; info@thorem.fr
Site internet : www.thorem.fr

Spécialité “Pruneaux fourrés au chocolat”.

11 SARL Tradipat

W Dominique Dezen

7| de Favard - 47800 Miramont de Guyenne
Tél : 05 53 94 37 68 - Fax : 05 53 94 37 52
Courriel ; tradipat@wanadoo.fr

Spécialité “Croustade gasconne” 4 /a
pomme, aux pruneaux et au rhum’”.

Pain traditionnel a base de farine de meule
et tradition au levain naturel.

J

2]

André Cuzacq

13 rue Dominique de Gourgues

40000 Mont de Marsan

Tél : 05 58 06 00 60 - Fax : 05 58 06 00 60
Courriel : andre.cuzacq@orange.fr
Spécialité “Pastis Landais”.

Brioche traditionnelle des Landes parfumée
au pastis.

J
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Joél Sarrazin

Route de Gascogne - 40260 Castets

Tél : 0558 56 00 05 - Fax : 05 58 74 09 49
Courriel : contact@bretoni.com

Site internet : www.bretoni.com

Spécialite “Tagliatelle au Piment
d’Espelette”. Pates de fabrication maison
avec incorporation de piment d'Espelette
dans la recette.

LW

Claude Bonillo

Route de Mont de Marsan
40410 Saugnacq et Muret
Tél : 0558 09 62 92 - Fax : 05 58 09 62 92

Spécialité “Alose a la Bordelaise”
Alose marinée dans du vin de Bordeausx et
cuite avec la sauce de type “Bordelaise”.

I@ 1 Boucherie Charcuterie Bardy

([§
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»

ik

Jean Bardy

Place Raoul Rogale - 47220 Caudecoste
Tél: 0553 87 41 90 - Fax : 05 53 87 41 90
Spécialité “Patés de campagne tradition
en Bruilhois”.

1. Boucherie Charcuterie Cazanobes
am Qyrille Cazanobes

Place de la Halle - 47430 Le Mas d'Agenais
Tél: 05532072 76

Spécialité “Saucisse seche au roquefort”.

Boucherie Charcuterie Péberat

Jean Louis Péberat

Le Bourg centre commercial

47480 Pont du Casse

Tél : 05 53 67 50 38 - Fax : 05 53 67 50 38
Spécialité “Cote de beeuf de Blonde
d'Aquitaine”.



t+4 D et ] Barthélémy
&, Jacques Barthelemy
. Lieu dit Chéles - 47170 Sos

%3 Tél 1 05 53 65 79 20 - Fax : 05 53 65 87 43

s Courriel - barthelemy.foiegras@libertysurt.fr
Spécialité “Garbure”. Soupe a base de chou,
haricots blancs, carottes, navets, poireaux et
confit de canard.

2 La Maison du Canard

@ Philippe Péres

8 rue Marcadieu - 47600 Nérac
Tél: 0553 97 20 99 - Fax : 0553 97 20 99

Spécialité : “Foie gras de canard entier”.

i+ SARL Aux Bons Gersois

& Alain Balech

Place Jean-Baptiste Durand

Marché-parking - 47000 Agen

Tél: 05 53 47 74 02

Spécialité “Jambon blanc a

I’Ancienne”. Méthode traditionnelle.
Marché : du mardi au dimanche inclus.
Autre magasin : 37 avenue Henri Barbusse
47000 Agen.

Y arc Coumes - benoit

~ Route de Garderes - 64530 Ger
Ll Tél: 0562 31 58 87- Fax: 0562 31 54 63
Courriel : cropsal@wanadoo.ir

Spécialité “Confiture d'oranges a I'Armagnac”.

Eliodor / Chocolats Antton

Eveline Davoux

__ Place du Marché - 64250 Espelette
. Tél - 05 59 93 88 72 - Fax : 05 59 93 88 91
Courriel ; chocolats.antton@wanadoo.fr

Spécialité “Lamin Alaiak”. Ganache au
piment d’Espelette aux saveurs sucre-salé,
a dequster a l'aperitif.

EURL Etchevalery

Jean Othax

Espace des Templiers - RN 10 - 64200 Biarritz
Tél : 0559 05 89 87 - Fax ; 05 59 23 68 47
Courriel : miot-biarritz@orange.fr

Spécialité “Itxassou”. Confiture de cerise
noire Francis Miot Othaxenia.

Autre magasin : 69 rue Gambetta 64500
Saint Jean de Luz.

17 SARL Bouchillou
O David Bouchillou

13 rue des Anciens Combattants
47330 Castillonnes

Tél: 0553 36 37 42.

Courriel : david.bouchillou@wanadoo.fr

Spécialité “Cassoulet au confit de porc”.

= SARL Torres et fils
&% Richard Torres

. Lieu dit Sur le Couvent
2 47430 Le Mas d'Agenais
e 161:05538950 13 - Fax: 05 5320 17 79
Courriel : torres.sarl@wanadoo.fr
Spécialité “Sauce au Jambon de
Tonneins”. Plat prépare a base de porc,
couenne et vin blanc.

i Les Jus du Ga

Marylin Letavernier

La Rigaoude - 47360 Prayssas
€ 70585 35 11 %6
4 Site internet : www.lesjusduga.fr

Spécialité “Jus de péche”. Elaboré 4 base
O e frits issus de arboriculture locale.

Marché : Bon-Encontre le dimanche.

W Joél Fagois
3 rue du Bois Belin - 64600 Anglet

“2 Tel: 0559 03 47 67 - Fax : 05 59 03 47 55
Courriel : pain.fagoa@wanadoo.fr
Spécialité “Gateau Basque bio”. Pafe
sablée fourrée & la creme patissiére ou & la
confiture de cerise noire (farine bio au sel).

Marché : St Jean de Luz le mardi et vendredi,
Anglet le jeudi et dimanche, Mont de Marsan
et Dax le samedi, Seignosse le mardi, jeudi
et dimanche en eté.

&= Marie Larquier
64230 Mazerolles - Tél : 05 59 77 12 52
Spécialité “Pastis d’Amélie”. Pastis d'antan,
“borit “ au levain parfume avec des gousses
de vanille.

Les Gotters Basques
a» Jacques Salles
Zone Industrielle - 64990 Lahonce

“=#T¢| - 0559 42 62 59 - Fax : 05 59 42 62 58
Courriel : lesgoutershasques@wanadoo.fr

Spécialité “Loreztia confiture cerise noire”.
Autre magasin ; 52 quai des Corsaires
64100 Bayonne
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M Spécialité : “Jambon de Bayonne Oberena”.

TR T Jambon de Bayonne IGP.

9 rue Gambetta - 64500 Saint Jean de Luz :

1€l 0559 26 01 46 - Fax : 05 59 26 29 68 Larrieu :
%ﬁg‘ Tr',?ér'n'g{":s,@wpﬂ?,T['J%Sﬁfg&fr . 5 place Camps - 64260 Louvie Juzon

Tél: 0559 05 61 41 - Fax : 0559 05 84 75

Spécialité “Kanouga”. Caramel tendre et Courriel : jean-pierre.larrieu@libertysurf.fr

fondant au chocolat, enrichi de noix ou noi- T 0 o
settes, parfume au café et a la vanille. POt WHWTaUR6+, 601

PR Spécialité : “Foie gras au torchon”. foie gras
B e S e e e s
19 rue Tourasse 64500 St. Jean de Luz. torchon puis aans un bouillon fait maison.

Les Charcuteries de la Vallée de IEscou
ST wm Francis Ortas
& Francis Briais 1 rue Chéteau de Lassalle

. 11 rue du Port - 64700 Hendaye é
¥ T¢l: 05 59 20 70 62 - Fax: 05 59 20 70 62 T

gou,"!e'r:t ghf;l}fard.c@dwanaFdoq/./frt/ - Courriel : ortas.francis@wanadoo.fr
pecialite “Xingundy”, Feuilete praline, Spécialité : “Andouille Béarnaise” assai-
sous un enrobage ae chocolat noir sonnée suivant la tradition béarnaise.

SAS Devant Marché : Arudy et Gan le mardi et mercredi.

@ Frangois Devant
. 36 place deSI% F;e;p%Jblique - 64100 Bayonne

L T400559 RS kA [==1 ' 'Fromagerie de Pays d’Aramits
Courriel ; boulangerie.devant@wanadoo.fr & Michel Carrere
Spécialité “Gateau Basque”. Pite sablée . . .
;oejrrge 4 la creme pa‘t/‘sg/ére ou d la confr- %@’%"g qugf%%e 6364?:;)9 ‘gg'ggs?’ 46307
ure de cerise noire. U9, Uo -rax:
Autres magasins : 10 place Gascons Cogrr!el ; fr(‘)‘magene.arfim|ts@w§nadoo.fr
64100 Bayonne - 9 avenue Raymond de Spécialite “Fleuron d’Aramits”.
Martres 64100 Bayonne. romage pur brebis AOC 0ssau Iraty.

- SARL Zugasti SARL Bachelet

&» Paul Zugasti & Gabriel Bachelet
RN 10 Maison Galantenia - 64122 Urrugne - Marcel D It - 64140 L
Tel 05 56 04 61 8 - Fax 05,50 54 61 08 O 3 5 330007 o 05 56 &9 04 93
Courrigl : snc.zugasti@wanadoo.fr Courriel : gabriel.bachelet@wanadoo.fr
Spécialité “Goxoa”, Caramel au Site internet : www.fromagesdespyrenees.com
chocolat ; au chocolat et a la noix ; Spécialité “Gabietou”.
G B a caf nglseﬁeg. ' romage mixte des Pyrénées, aux laits de
Autre magasin : Maison Elicaldia, rue Jean vache et de brebis

Fourcade 64122 Urrugne.

.I " Txopinondo Cidrerie Artisanale Basque

& Pierre Accoceberry «w Dominique Lagadecl .

«p Zubizabeletako Bidea - 64250 Espelette ZA Lan Zelai - Sagamotegiko Bidea
Tél': 0559 93 86 49 - Fax : 0559 93 90 87 64310 Ascain .

o Courriel : infos@accoceberry.fr Tel: 0559 54 62 34 - Fax : 05 59 85 93 43
Site internet : www.accoceberry.fr Site internet : www.txopinondo.com

Spécialité : “Axoa veau - Piment d'Espelette”. Spécialité “Sagarnoa”. Cidre traditionnel.
Fpaule de veau hachée grossierement, cuite 0
4 ['étouffee avec du piment rouge et vert doux A‘
et exaltée d'une pincée de piment d'Espelette. Batteleku :
. S W Jean Hilaire de Bailliencourt
Boucherie Charcuterie Brillant et Fils - 9 avenue Gabriel Delaunay - 64500 Ciboure
W@ Denis Brillant Tél: 06 63 69 20 98 - Fax : 0559 47 11 43

24 avenue Foch - 64100 Bayonne 4. Courriel : conserverie@jeandeluz.fr
Tél: 05595922 19 - Fax : 05 59 31 82 44 Spécialité “Saucisson de thon”.



VOS RELAIS D’INFORMATION

M Chambre de Métiers et de I'Artisanat
Dordogne Périgord

32 Boulevard Lakanal - BP 5081 - 24005
Périgueux cedex

Tél: 0553358700/

Fax : 0553 35 87 59

Site internet : www.cm-perigueux.fr

Vos contacts : Audrey Vessat -
Marie Laure Guillemette
E-mail : a.vessat@cm24.1r -
ml.guillemette@cm-perigueux.fr

M Chambre de Métiers et de I'Artisanat
de la Gironde

46 rue Général de Larminat - 33074 Bordeaux
Tél : 0556 99 91 00

Fax : 0556 99 91 01

Site internet : www.cm-bordeaux.fr

Vlos contacts : Myriam Ospital - Béatrice Secondy
E-mail : myriam.ospital@cm-bordeaux.fr
beatrice.secondy@cm-bordeaux. fr

M Chambre de Métiers et de I'Artisanat
des Landes

41 Avenue Henri Farbos- 40000 Mont de Marsan
Tél : 0558 05 81 81

Fax : 05 58 06 89 69

Site internet : www.cma-landes.fr

Vos contacts : Jean Marc Cazeaux -
Arnaud Mougica

E-mail : jm.cazeaux@cma-40.1r
a.mougica@cma-40.fr

M Chambre de Métiers et de I'Artisanat
de Lot et Garonne

2 Impasse Morere - 47000 Agen
Tél: 055377 4777

Fax: 05 53 68 01 50

Site internet : www.cm-agen.fr

Votre contact : Christiane Médrano
E-mail : sde@cm-agen.fr

M Chambre de Métiers et de I'Artisanat
des Pyrénées Atlantiques

21 Boulevard Jean d'Amou - 64100 Bayonne
11 rue Solférino - 64000 Pau

Tél: 0559 55 12 02

Fax : 0559 55 77 87

Site internet : www.cm64.com

Votre contact : Marc Plaza
E-mail : m.plaza@cm64.com

M La Chambre Régionale de Métiers
et de I'Artisanat d'Aquitaine

353 Boulevard du Président Wilson
33073 Bordeaux Cedex

Tél: 05 57 22 57 22

Fax : 05 57 22 57 20

Votre contact : Philippe Récalde
E-mail: philppe.recalce@erm-aquitaine.fr

Vous souhaitez devenir
un Artisan Gourmand dAquitaine,
contactez la chambre de métiers et de lartisanat
de votre département.

xxxxxx
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