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Vins et Vignobles du Sud Ouest 
Base 2 à 6 personnes 

 
Le bonheur de vivre des vignerons du Sud Ouest est hautement communicatif ! 

C’est avec le sourire qu’ils vous raconteront leur passion du vin pour le plaisir de la 
dégustation et la chaleur de la rencontre.  Voici 5 modules à choisir en fonction de votre 

temps, de vos goûts et de votre humeur … et venez vous étonner de la richesse des vins du 
Sud Ouest !  

 
 

HEBERGEMENT EN HOTEL 2** 
 

 
Nous avons choisi pour vous des hôtels de charme situés sur la route de ces modules, nous vous 
remettrons la liste en fonction du week end ou du séjour que vous voulez ! 
 
PRIX PAR PERSONNE : 65 € pour la nuit supplémentaire 
Les tarifs sont donnés par personne (base chambre double, petit déjeuner inclus)  
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MODULE 1 : VIGNOBLES ET PALOMBES 

 
 

Départ pour la Basse Navarre et les vignobles d’Irouléguy. AOC depuis 1970, le vignoble 
développé par les moines de l’abbaye de Roncevaux offre un panel de saveurs classiques qui ont 

en commun, finesse, bouquet et astringence ! 
 
 
Les cépages :  
Les blancs : à base de courbu et manseng 
Les rouges : à base de tannât, cabernet franc et 

sauvignon 
 
Visite au choix de  domaines situés sur les 
terres de St Jean Pied de Port 
1 domaine de culture biologique ou  1 cave 
coopérative. 

,  
Déjeuner libre (pourquoi ne profiter de la 
palombe pour déguster un salmis !) 
 
Visite libre de St Jean de Pied de Port : les 
remparts, la citadelle, ND du Bout –du- Pont 
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MODULE 2 : PAU ET LE JURANCON 

 
 
Départ pour Pau, la ville la plus british des Pyrénées. 
Visite de ces vignobles situés à une altitude moyenne de 300 m, composés de petites parcelles et 
qui s’étendent sur une quarantaine de kilomètres. Souvent exploitées sur des terroirs très pentus, 
les vignes sont cultivées en terrasse. 

 
 

 

 
Le cépage :  
AOC depuis 1936, le Jurançon produit aussi 
bien des vins blanc sec, doux ou moelleux  
Arrêt et dégustation *dans une cave, vin blanc 
sec et vendanges tardives *(dégustation 
accompagnée de foie gras et fromage de brebis)
 
Déjeuner libre  
 
Visite : Pau, le château, la vieille ville, le Palais 
Beaumont, un café face au boulevard des 
Pyrénées  et les villages environnant. 
 

 
 
 

MODULE 3 : TURSAN ET BASTIDES 
 

 
Aux confins des Landes de Gascogne et du Béarn s’étend un petit vignoble connu depuis 
l’antiquité. Il en ressort quelques vins goûteux et méconnus à découvrir. VDQS depuis 1958. 
 
 
Les cépages :  
Vin blanc : baroque, gros manseng 
Vin rouge : tannât, cabernet franc et cabernet 
sauvignon 
 
Visite : Samadet, musée de la faïence, Pimbo, 
village étape de pèlerins de St Jacques de 
Compostelle, Eugénie les Bains village minceur 
®... 
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MODULE 4 : MADIRAN, PACHERENC  

& TERRE D’ARMAGNAC 
 

 
A la frontière du Gers et des Pyrénées Atlantiques, ces vignobles ont été développés par les 

bénédictins au 11ème siècle, AOC depuis 1948 ils offrent un Madiran rouge puissant et 
coloré et un Pacherenc du Vic Bilh sec ou moelleux. 

 
 
Les cépages :  
Le Pacherenc : Arufiac, petit et gros 
manseng, courbu 
Le Madiran : Tannat, cabernet franc et 
cabernet sauvignon 
 
Arrêt et dégustation au château et dans un 
chai avec un choix de deux cuvées 
différentes de chaque propriété.  
 
Déjeuner libre 
 
Visite : Madiran, le vieux village et son 
prieuré, Tarbes, capitale de la Bigorre. 
 

 

 

 
PRIX PAR MODULE : 75 € 

 
Hébergement en hôtel 2 ** base chambre double + petit déjeuner + un « bon » 

dégustation et visite de vin et vignoble dans un domaine ou château  
 

Possibilité de réserver le déjeuner de midi : + 23 € / personne 
 

Supplément juin – juillet – aout – septembre : + 18 € par personne 


